
 

Forellen aus eigenem Weiher 

 

Müllerin Art 
ganz oder als Filet gebraten 

mit Blattspinat und Salzkartoffeln oder Reis 

Zuger Art 
Filet in Kräuterrahmsauce pochiert 

mit Blattspinat und Salzkartoffeln oder Reis 

Luzerner Art 
Filet mit Champignons, Kapern und Tomaten gebraten, 

serviert mit Salzkartoffeln oder Reis 

Seebuebenart 
Filet in Kräuter – Rahm – Hollandaise gratiniert, 

mit Salzkartoffeln oder Reis 

Gebraten 
Filet in Ei-Kräuter Teig 

mit Blattspinat und Salzkartoffeln oder Reis 

Shanghai 
Filet mit Sojasauce gebraten 

auf asiatischem Gemüsemix mit Ingwer aus dem Wok, Reis 

 

Zanderfilets im Bierteig ( CH ) 
mit Reis und Sauce Tatar 

 

Forelle Blau servieren wir Ihnen gerne auf Vorbestellung 


